AS VERSATEIS PROTEINAS cimsa -~ custamirs

Sao moléculas organicas de fungdes muito diversificadas.
As proteinas sao cadeias de aminoacidos unidas por @
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» Primaria: sequéncia de aminoacidos.

« Secundaria: forma em a-hélice ou beta
pregueada.

» Terciaria: forma globular (com algas).

» Quaternaria: quando uma proteina possui mais
de uma cadeia de aminoécidos
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S paturals essenciais « Estrutural (membrana) « Contréactil (actina e miosina) W hcs
(produzidos no tipos de (obtidos na » Transporte (hemoglobina) * Hormonal (insulina)

organismo) aminoacidos alimentacéo) * Protegéo (anticorpos) * Enzimatica (lactase) ...



ENZIMAS SAO CATALIZADORES BIOLOGICOS

Catalisadores facilitam reacoes quimicas diminuindo a energia de ativacao para que a reacao tenha inicio.
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