EXERCICIOS AVALIATIVOS DA AULA
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Questao 01 Qual é a principal funcao biolégica da etapa de moagem dos cereais no processo de
fabricacao da cerveja?

A. Transformar o amido diretamente em etanol através da pressao mecanica.

B. Eliminar microrganismos competidores presentes na casca do grao.

C. Aumentar a superficie de contato para facilitar a acao enzimatica posterior.

D. Ativar as leveduras que ja estdo presentes no interior das sementes.

Questdao 02 No tanque de mostura, ocorre a hidrélise enzimatica do amido. Qual é o resultado
esperado desse processo para que a fermentagao seja possivel?

A. A formacao imediata de ATP no meio extracelular.

B. A quebra do polissacarideo amido em agucares menores, como glicose e maltose.

C. A sintese de proteinas a partir dos aminoacidos presentes nos graos.

D. A oxidag&o completa da glicose em CO,e agua.

Questao 03 Por que o resfriamento do mosto (etapa 5) é fundamental antes da adigao das leveduras?
A. Para evitar a desnaturacao das proteinas e a morte das leveduras.

B. Para transformar o etanol em vapor e purificar a bebida.

C. Para permitir que o oxigénio se dissolva mais facilmente no liquido fervente.

D. Para acelerar a velocidade das reacdes quimicas da fermentacao.

Questao 04 Durante a fermentacao alcodlica realizada pelas leveduras do género Saccharomyces,
quais sao os subprodutos liberados no meio?

A. Glicose e oxigénio (O,).

B. Agua e grande quantldade de energia térmica.

C. Etanol e dioxido de carbono (CO,).

D. Acido latico e ATP.
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EXERCICIOS AVALIATIVOS DA AULA

Questao 05 Qual é o saldo liquido de ATP para a levedura ao final da degradacdao de uma molécula
de glicose pela via fermentativa?

A. 0 ATP, pois a fermentagao apenas regenera cofatores.

B. 4 ATP.

C. 36 a 38 ATP.

D. 2 ATP.

Questao 06 Por que é essencial que o tanque de fermentacao seja mantido fechado para impedir a
entrada de O,?

A. Porque o oxigénio reage com o amido impedindo sua quebra em agucares.

B. Para evitar que o gas carbdnico produzido escape antes do engarrafamento.

C. Para manter a temperatura do mosto constante por isolamento térmico.

D. Para forgar a levedura a realizar o metabolismo anaerébio e produzir etanol.

Questao 07 Qual é a importancia da regeneragcao do NAD*durante a etapa final da fermentagao
alcodlica?

A. Atuar como a principal fonte de energia quimica para a célula.

B. Aumentar a acidez do meio para conservar a cerveja.

C. Permitir que a glicdlise continue ocorrendo e produzindo ATP.

D. Fornecer elétrons para a cadeia transportadora na mitocéndria.

Questao 08 O processo de producao de cerveja é classificado como biotecnologia porque:
A. Envolve o uso de tanques industriais de aco inoxidavel e tubulagdes complexas.

B. Baseia-se puramente em reagdes quimicas inorganicas em laboratorio.

C. Utiliza seres vivos (leveduras) para a obtengéo de produtos de interesse humano.

D. Cria novos tipos de sementes de cereais através de modificagdo genética direta.

Questao 09 As leveduras sao biologicamente classificadas como:
A. Fungos unicelulares.

B. Bactérias anaerdbias obrigatérias.

C. Algas microscopicas produtoras de amido.

D. Protozoarios fotossintetizantes.

Questao 10 Qual é a fungao das etapas de sedimentacao e filtragao (etapas 7 e 8) no final da linha de
producéao?

A. Clarificar a bebida removendo residuos sélidos e o excesso de leveduras.

B. Reativar o metabolismo das leveduras que ficaram inativas.

C. Adicionar gas carbdnico extra para aumentar a pressao interna.

D. Aumentar o teor alcodlico através da concentragao do liquido.

Respostas
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